
 
      

                       
 PANES DE LA CASA 

 
 Brioche de cola de toro, chutney de tomate y cebolla 

morada........................................................................... 7,00€/ud. 
 Canelón de payoyo y mango con cebolla caramelizada y 

anacardos...................................................................... 4,00 €/ud. 
 Búrguer brioche de pringa con huevo frito ...................10,00€/ud. 
 Pan Bao de carrillada y mayo de boletus con cebolla 

crujiente......................................................................... 7,00 €/ud. 
 Tosta de Pluma ibérica con Foie y salsa Payoya …….. 6,00€/ud. 
 Tosta de anchoa con tomate caramelizado y mayo de mango 

…………………………………………………………........ 4,00€/ud. 
 Tosta de langostino, guacamole y ali olí ...………......... 4,00€/ud. 
 Búrguer de carrillada en pan de maíz y chía con salsa semidulce 

de cebolla y queso curado. ( 200 g ) ..................................12,00€ 
 Búrguer de Lomo de ternera Madurada en pan de carbón con 

mermelada de Bacon y salsa cheddar ( 200 g ) …………..18,00€ 
 Búrguer de Lagartito Ibérico en pan de tomate y orégano con 

chicharrón de Cádiz, huevo y mayo cítrica ( 200 g ) ….…..16,00€ 

 
      ENTRANTES FRIOS 
 

 Tabla de Ibéricos ...........................................................21,00€ 
 Queso curado de la Venta .......... 1/2 · 7,00€ // Ración 15,00€ 
 Jamón Bellota 100% Ibérico ..... 1/2 · 10,00€ // Ración 20,00€ 
 Salmorejo......................................................................... 6,00€ 



  ENSALADAS 
 

 Ensalada mixta ............................................................... 9,00€ 
 Ensalada de queso de Rulo de cabra con salsa de pimiento 

de Piquillo y frutos secos .............................................. 12,00€ 
 Ensalada de pollo crujiente con parmesano y chutney de 

frutos rojos .................................................................... 12,00€ 
 Coctel de marisco ……………....................................... 10,00€ 
 Ensaladilla de gambas al ajillo ...................................... 12,00€ 

 
 

  ENTRANTES CALIENTES 
 

 Croquetas cremosas de queso de cabra con cebolla 
caramelizada ............................. 1/2 · 7,00€ // Ración · 13,50€ 

 Croquetas cremosas de Carrillada 
………………………………….....1/2 · 7,00€ // Ración · 13,50€ 

 Croquetas cremosas de serranito 
……………………………………..1/2 · 7,00€ // Ración · 13,50€ 

 Croquetas cremosas de lomo ib con mayo de jamón y queso 
curado........................................ 1/2 · 7,00€ // Ración · 13,50€ 

 Mix de croquetas cremosas ………………………..........19,00€ 
 Tortillitas de camarones ...............1/2 · 6,00€ // Ración 12,00€ 
 Chocos fritos ............................... 1/2 · 9,00€ // Ración 17,00€ 
 Cazón en Adobo frito .................. 1/2 · 9,00€ // Ración 17,00€ 
 Boquerones fritos ........................ 1/2 · 9,00€ // Ración 17,00€ 
 Gambas al ajillo .............................................................15,00€ 
 Almejas en Salsa …………….........................................18,00€ 
 Pulpo asado sobre Arroz Verde ……………..………......18,00€ 
 Albóndigas de secreto ibérico …..1/2 · 9,00€ // Ración .16,00€ 
 Patatas a la Cerveza ……………………………………......9,00€ 
 Patatas Bravas con salsa casera ……………..………......9,00€ 
 Patatas Arrieras con Langostinos ……………................18,00€ 

 
 
 

 
 



  REVUELTOS 
 

 Revuelto campero (con pimientos, cebolla, chorizo y jamón) 
………………...................................................................11,00€ 

 Revuelto de Espárragos Verdes ....................................13,00€ 
 Revuelto de bacalao dorado ..........................................15,00€ 
 Salteado de alcachofas con langostinos al ajillo y huevos rotos 

........................................................................................18,00€ 
 Huevos rotos con langostinos al ajillo ............................15,00€ 
 Huevos rotos con Jamón Bellota 100% Ibérico ..............15,00€ 

 
 

  DE CAZUELA 
 

 Arroz Meloso de carrillada y espárragos 
……………………………………..…..... Min. 2 per. 15,00 €/per. 

 Arroz Meloso de langostinos ............... Min. 2 per. 15,00 €/per. 
 Arroz Negro con calamares y ali oli .... Min. 2 per. 15,00 €/per. 
 Arroz Meloso con Bogavante ............. Min. 2 per. 25,00 €/per. 
 Alubias pochas con almejas y langostinos 

………………………………………….... Min. 2 per. 15,00 €/per. 
 Arroz Meloso de la venta ( con Iberico y verduritas ) 

………………………………………….... Min. 2 per. 15,00 €/per. 

 
  PESCADOS 

 
 Bacalao con tomate frito casero y langostinos al ajillo 

…......…………………………………...………..................17,00€ 
 Bacalao al ali oli, gratinado 

……………………………….............................................17,00€ 
 Lubina con crema de Langostinos y verduritas a la Plancha 

…………………………………………………………..…...14,00€ 
 Choco a la plancha ........................................................18,00€ 
 Calamaritos fritos con mayo de lima y negra .................17,50€ 
 Lomo de dorada con salmorejo, crujiente de ajo con jamón y 

huevo cocido...................................................................16,00€ 
 Pez Espada ( peso pz 400-480 grs/aprox )…….….…... 19.50€ 
 Calamar de Potera ( frito o plancha ) ……………….….. 39,00€ 



 

  
  CARNES 
  
 Abanico ibérico con salsa de mojo picón …………….... 18,50€ 
 Presa ibérica con jamón y salmorejo …………...…....... 22,20€ 
 Mil hojas de Pluma Ibérica de Bellota con Foie y salsa de 

Payoyo ……………………………………………………. 25,00 € 
 Magret de Pato con chutney de manzana y mayo de px 

...………………………………………………………….... 16,00 € 
 Solomillo cerdo al gusto (pimienta, roquefort, whisky)…12,00€ 
 Solomillo cerdo al ali oli gratinado al ………………….…12,00€ 
 Brocheta de solomillo ……………….............................. 14,50€ 
 Katxopo de abanico ibérico con jamón y queso ........... 22,00€ 
 Carrilada en salsa de la tierra …...…..............................15,00€ 
 Chuletitas de cordero nacional …………………..............25,00€ 
 Entrecot lomo Vaca Mad. Simmental 400 grs/aprox ..... 35,00€ 
 Entrecot lomo Añojo Mad. Simmental 400 grs/aprox .... 35,00€ 
 Solomillo Vaca Mad. Simmental 300 grs/aprox ............. 31,50€ 
 Solomillo Añojo Mad. Simmental 300 grs/aprox ............ 31,50€ 

 
 

  PARA LOS PEQUES 
  
 Pechuga Pollo plancha ………………...………………..... 8,50€ 
 Pechuga Pollo empanada ……………............................. 9,50€ 
 Lagrimitas Pollo caseras …………..……………………… 9,50€ 
 Croquetas cremosas de jamón …………….…………….. 8,50€ 

 



 

                            
 
 
 

  POSTRES DE LA CASA 
  
 Pregunte a su camarero por los postres caseros hechos 

diariamente con mimo y amor por nuestro equipo de 
elaboración. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


